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Блок HACCP

1С:Общепит. Модуль для 1С:ERP и 1С:КА2



HACCP

Добавленсправочник«Блок-схемы технологического процесса». Справочник
позволяетв графическомформатеуказыватьсхемыпроцессапроизводства
продукции,состоящиеизтехнологическихоперацийиноменклатуры.



HACCP

Добавленсправочник«Критические контрольные точки». Всправочникеуказываются
контрольныеточкипотехнологическимоперациям,контролируемыеподанныеточке
операции,а такжерегистрационно-учетныедокументыи граничныезначения
параметровпоним.



HACCP

По критическойконтрольнойточкеестьвозможностьвыводапечатнойформы
«Рабочий лист ХАССП».



HACCP

Добавленывспомогательныесправочники«Опасные факторы», «Типы опасных
факторов», «Виды журналов», «Контрольные значения ХАССП».



Документ «Выпуск блюд»

1С:Общепит. Модуль для 1С:ERP и 1С:КА2



Документы

Исправленозаполнениепараметровоплатвподкладномдокументе«Реализация
товаров и услуг» припроведениидокумента«Выпускблюдсреализацией».

Еслииспользуютсясоглашенияивнихуказано,что«Договорынеиспользуются»,то
порядокрасчетовигруппафинансовогоучетазаполняетсяизсоглашения.

Еслидоговорыиспользуются,топорядокрасчетовберетсяиздоговора. Атакже,еслив
договореуказанадетализация«понакладным»или«позаказам»,тогруппа

финансовогоучетазаполняетсяиздоговора.



Формирование планов-меню по 

потребностям

1С:Общепит. Модуль для 1С:ERP и 1С:КА2



Обработки

Добавленучет срока производства приформированиидокументов«План-меню».
Срокпроизводствауказываетсявспособеобеспечения.



Отчет «ABC/XYZ анализ номенклатуры 

общепита»

1С:Общепит. Модуль для 1С:ERP и 1С:КА2



Отчеты

Добавленотчет«ABC/XYZ анализ номенклатуры общепита», позволяющий
анализироватьноменклатуруобщепитаповыручке,прибылииколичествусотбором
поорганизации/подразделению/складу.


